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Änderung weil: Die Mikrobiologischen Werte 
geändert wurden 

 

 

 

 

 
 

 

   Speck I o. Schw. Art.-Nr.: 7720 
 

Materialbeschreibung: Rücken- und Nackenspeck werden mit der Entschwartungsmaschine  

entschwartet. Die restlichen Schwarten werden händisch entfernt. 

 

Gewicht:  

 

Sensorische Merkmale: Frische Ware; frische Farbe; arttypischer, frischer Geruch 

 

Verpackung: In E2 auf H1 – Kunststoffpaletten bis 9 Lagen zu 4 Kästen in ELS. 

Palette wird im oberen Bereich durch umwickeln stabilisiert.  

 

Haltbarkeit: Bei einer Lagertemperatur zw. 0 - 4°C beträgt die MHD 6 Tage ab 

Produktionsdatum. 

 

Mikrobiologischen Werte: Aerobe Gesamtkeimzahl: <500.000 KBE/g 

 Enterobacteriaceae: <1.000 KBE/g 

 Escherichia coli:  <50 KBE/g 

 Staphylococcus aureus: <500 KBE/g 

 Salmonellen: nicht nachweisbar in 25g 

 
Temperatur: Anliefertemperatur <=     7°C 

 

PH-Wert: 5,4 -5,9 

 


