Spezifikation Stand: 26.09.14

Produktbezeichnung: Rindersaftschinken

gegart und gerduchert
Artikelnummer: 82110 ArtikelEAN: 4008298821105
EG-Zulassungs-Nr.: DE NI 11020 EG CCGWarengr. (GS1): 0056
Warengruppe: Kochschinken-Spezialitéten
Intrastat-Nummer: 16025095 Etiketten-EAN: 94008298821108
Leitsatzziffer: 2321
Stiickgewicht: ca. 2000 g Restlaufzeit 21 Tage
Liefereinheit Stiick Lagerbedingungen: max. +7°C
Zutaten: Rindfieisch, Kochsalz, Gewtirze, Wiirze,

Glukosesirup, Dextrose, Aroma,
Konservierungsstoff: E250, Antioxidationsmittel:
E301, Stabiisator: E450, Rauch.

Produktausiobung: Aus mageren Keulen junger Rinder geschnitten, ins
Netz eingezogen, dunkel gerduchert und gegart
Verkaufsargumente: * aus mageren Keulen junger stidamerikanischer
Rinder

* mid gepdkelt, im Netz Uber Buchenholzspanen
dunkel gerduchert und gegart

* das Rindfleisch stammt garantiert ausschlief3lich
aus stidamerikanischer Aufzucht und Haltung

* kréfig rosa, mid wirzig, zart und saftig

* Leichtkostartikel

Zusatzinformationen: Anmerkung zu einer besonderen Produkteigenschaft
Das Farbspiel, das wir haufig bei angeschnittenen
Heischprodukten wahmehmen, hangt mit der
Refliektion des Lichts zusammen. Das Zusammenspiel
aus Oberfldchenrefiektion und innerer
Lichtstreuung ergibt die Farbe die wir sehen. Im
Auge befinden sich 3 Rezeptoren fur blau, rot und
grun. Werden die Spekiren getrennt, z. B. durch
Lichtiorechung, werden die Farben getrennt
wahrgenommen. Dies titt bei Fleischerzeugnissen
haufig auf, well sie keine glatte Oberfidche haben
und das Licht zudem durch die Salzkistalle und
Wasser unterschiediich refiektiert (gebrochen)

wird.
Nahrwerte: Nahrwertdeklaration pro 100 g:
Energie: 464 kJ110 keal
Fett 189
davon gesdtigte Fettsuren: 059
Kohlenhydrate: 149
davon Zucker: < 059
well3: 229
Salz: 249
Mikrobiologische Aerobe mesophie Koloniezahl max. 1.000.000 KbE/g
Toleranzwerte: Enterobacteriaceae max. 1000 KbE/g
Escherichia coli max. 100 KbE/g
Milchs&urebakterien max. 1.000.000 KbE/g
Koagulase-posiive  Staphylokokken max. 100 KbE/g
Sporen sulfireduzierender Clostridien max. 1.000 KbE/g
Salmonella nn. in 259
Listeria monocytogenes max. 100 KbE/fg
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Spezifikation
Verpackungsart
TaralLiefereinheit
Kartoninhalt (Stiick):
Satteninhalt (Stick):
Karton/Lage:
Satten(E2)Lage:

Allergene:

Besonderheiten:
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fur ArikelNr. 82110

Vakuumbeutel
16 g

~rOIOO

Abmessungen in cm
pro Liefereinheit

Kartonabmessungen in cm:

Karton-Lagen/Palette:
Satten(E2-Lagen/Palette:

laktosefrei, glutentfrei, wenig Fett,
ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe
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