
S p e z i f i k a t i o n Stand: 21.10.14

Produktbezeichnung: Apfel-Calvados-Pastete
mit Schweineleber

Artikelnummer: 04610 Artikel-EAN: 4008298046102
EG-Zulassungs-Nr.: DE NI 11020 EG CCG-Warengr. (GS1): 0053
Warengruppe: Pasteten
Intrastat-Nummer: 16010010 Etiketten-EAN: 94008298046105
Leitsatzziffer: 2.2311.1
Stückgewicht: ca. 1.700 g Restlaufzeit: 21 Tage
Liefereinheit: Stück Lagerbedingungen: max. +7°C

Zutaten: Schweinefleisch (38%), Schweineleber
(22%), Speck, Mango (6%), Apfelstücke (6%),
VOLLEI, Orangen (4%), Korinthen, SAHNE,
Trinkwasser, Gelatine, Gewürze (enthält SENF),
Kochsalz, Calvados (0,2%), Branntweinessig,
Emulgator: E471, Tomatenmark, Glukosesirup,
Dextrose, Zucker, WEIZENMEHL, Honig, Würze, Aroma
(enthält SELLERIE), Konservierungsstoff: E250,
Antioxidationsmittel: E301, Raucharoma,
Säuerungsmittel: E270. Unter Schutzatmosphäre
verpackt.

Produktauslobung: Fruchtigkeit trifft Fleisch-Finesse:
Außergewöhnliche Pasteten-Komposition aus frischem
Schweinefleisch und sorgfältig vorbereiteter
frischer Schweineleber, sehr ideenreich mit
Korinthen, Apfelstückchen und echtem Calvados
arrangiert. Jede einzelne Apfel-Calvados-Pastete
ist von wunderbar cremiger Struktur und
präsentiert sich mit einer optisch wie kulinarisch
sehr attraktiven Garnitur aus Mangopüree und
Orangenscheiben.

Verkaufsargumente: * feiner, milder Lebergeschmack durch frische,
sorgfältig vorbereitete Schweineleber

* mit frischem Schweinefleisch
* mit reichlich Apfelstücken, Korinthen und

Calvados
* besonders cremig
* sehr fruchtiger Geschmack
* zartrosa, feinwürzig und schnittfest
* mit einer attraktiven Garnitur aus einem

schnittfesten Mangopüree und Orangenscheiben
* Lieferzeit: ganzjährig

Zusatzinformationen: Besonders gut schmeckt diese Pastete mit einer
fruchtigen Cumberlandsauce.

Nährwerte: Nährwertdeklaration pro 100 g:
Energie: 1408 kJ/340 kcal
Fett: 30g
davon gesättigte Fettsäuren: 11g
Kohlenhydrate: 4,5g
davon Zucker: 3,2g
Eiweiß: 13g
Salz: 1,9g

Mikrobiologische Aerobe mesophile Koloniezahl max. 1.000.000 KbE/g
Toleranzwerte: Enterobacteriaceae max. 1.000 KbE/g
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Escherichia coli max. 100 KbE/g
Milchsäurebakterien max. 1.000.000 KbE/g
Koagulase-positive Staphylokokken max. 100 KbE/g
Sporen sulfitreduzierender Clostridien max. 1.000 KbE/g
Salmonella n.n. in 25g
Listeria monocytogenes max. 100 KbE/g

Verpackungsart: Schale mit Folie
Tara/Liefereinheit: 144 g Abmessungen in cm
Kartoninhalt (Stück): 6 pro Liefereinheit: 23,5 X 16 X 8,5
Satteninhalt (Stück): 8 Kartonabmessungen in cm: 48 x 30 x 22
Karton/Lage: 5 Karton-Lagen/Palette: 4
Satten(E2)/Lage: 4 Satten(E2)-Lagen/Palette: 5

Allergene: Eier, Laktose, Milcheiweiß, Senf, Gluten, Sellerie

Besonderheiten: ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe
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