Spezifikation Stand: 21.10.14

Produktbezeichnung: Apfel-Calvados-Pastete

mit Schweineleber
Artikelnummer: 04610 ArtikelEAN: 4008298046102
EG-Zulassungs-Nr.: DE NI 11020 EG CCGWarengr. (GS1): 0053
Warengruppe: Pasteten
Intrastat-Nummer: 16010010 Etiketter-EAN: 94008298046105
Leitsatzziffer. 223111
Stilickgewicht ca. 1700 g Restiaufzeit 21 Tage
Liefereinheit Stiick Lagerbedingungen: max. +7°C
Zutaten: Schweinefieisch (38%), Schweineleber

(22%), Speck, Mango (6%), Apfelstiicke (6%),

VOLLEI, Orangen (4%), Korinthen, SAHNE,
Trinkwasser, Gelatine, Gewlirze (enthélt SENF),
Kochsalz, Calvados (0,2%), Branntweinessig,

Emuigator: E471, Tomatenmark, Glukosesirup,

Dextrose, Zucker, WEIZENMEHL, Honig, Wirze, Aroma
(enthélt SELLERIE), Konsenvierungsstoff. E250,
Antioxidationsmittel: E301, Raucharoma,

Sduerungsmittel: E270. Unter Schutzatmaosphére
verpackt

Produktausiobung: Fruchtigkett trift Heisch-Fnesse:
AulRergewbdhniiche Pasteten-Komposition aus frischem
Schweinefieisch und sorgfélig vorbereiteter
fischer Schweineleber, sehr ideenreich mit
Korinthen, Apfelstiickchen und echtem Calvados
arangert. Jede einzelne ApfelCalvados-Pastete
ist von wunderbar cremiger Struktur und
prasentiert sich mit einer optisch wie kulinarisch
sehr attraktiven Gamitur aus MangopUree und
Orangenscheiben.

Verkaufsargumente: * feiner, mider Lebergeschmack durch frische,

sorgfélig vorbereitete Schweineleber

* mit fischem Schweinefleisch

* mit reichlich Apfelstiicken, Korinthen und
Calvados

* besonders cremig

* sehr fruchtiger Geschmack

* zarrosa, feinwlrzig und schnittfest

* mit einer attrakiven Gamitur aus einem
schnittfesten MangopUree und Orangenscheiben

* Lieferzelt ganzjahng

Zusatzinformationen: Besonders gut schmeckt diese Pastete mit einer

fruchtigen Cumberiandsauce.
Nahrwerte: Nahrwertdeklaration pro 100 g:

Energie: 1408 kJ/340 kcal

Fett 30g

davon gesdtigte Fettsuren: 119

Kohlenhydrate: 459

davon Zucker 329

well3: 139

Salz: 1’%
Mikrobiologische Aerobe mesophie Koloniezahl max. 1.000.000 KbE/g
Toleranzwerte: Enterobacteriaceae max. 1000 KbE/g
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Spezifikation

Verpackungsart
TaralLiefereinheit
Kartoninhalt (Stiick):
Satteninhalt (Stick):
Karton/Lage:
Satten(E2)Lage:
Allergene:
Besonderheiten:
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Escherichia coli max. 100 KbE/g
Milchs&urebakterien max. 1.000.000 KbE/g
Koagulase-posiive  Staphylokokken max. 100 KbE/g
Sporen sulfireduzierender Clostridien max. 1.000 KbEfg
Salmonella nn. in 259
Listeria monocytogenes max. 100 KbE/g
Schale mit Folie

144 ¢ Abmessungen in cm

6 pro Liefereinheit 235 X 16 X 85
8 Kartonabmessungen in cm: 48 x 30 x 2
5 Karton-Lagen/Palette: 4

4 Satten(E2-Lagen/Palette: 5

Eler, Laktose, Michewei3, Senf, Gluten, Sellerie
ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe
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