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Produktspezifikation
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Kantwurst -
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Die Kantwurst aus dem Hause Wiesenberger ist eine Rohwurst ohne Schimmelbelag,
deren vorzuglicher, bemerkenswert runder Geschmack von feinstem Schweinefleisch,
ausgesuchten Zutaten und sorgfaltiger Verarbeitung herrthrt. Ihr auRergewdhnliches
Aroma erhalt diese Kostlichkeit durch die einzigartige Wiesenberger'sche Buchenholz-
R&ucherung. Sie sorgt fur einen angenehm rustikalen, von einer herzhaften Wurstnote
gekronten Genuss. In der langsamen, natirlichen Reifung findet die hohe
geschmackliche Harmonie dieser fein gekdrnten, wirzigen Spezialitat schliel3lich ihre
Vollendung.

Produktbeschreibung:

Zutaten:

Schweinefleisch, Speck, Nitritpokelsalz(Kochsalz:Konservierungsmittel E250),
Dextrose, Gewurze, Wirze, Speisesalz, Antioxidationsmittel:Natriumascorbat
Gewdlrzextrakte, gerauchert

100 g Kantwurst enthalten 140 g Schweinefleisch

Nicht essbare Wursthille.

Nach dem Anschnitt im Kihlschrank aufbewahren und nach einigen Tagen verzehren.
Trocken und kuhl bei 9 — 16°C lagern (Stangenware)

Gekduhlt bei +3 bis +9°C lagern (geschnittene Ware)

Nahrwerte @/100q:

Brennwert 1841kJ/444 kcal
Fett 38¢g
Davon gesattigte Fettsauren 16 g
Kohlehydrate 09g¢g
davon Zucke 09g¢g
Eiweil3 26 g
Salz 3,89
Art. Art.Nr. | Einheit | Verpackung Inhalt/E2 Gewicht Restlaufzeit bei
Bezeichnung ungedffneter
Packung ab
Anlieferung
Kantwurst 5008 Stange Vaccuum 15 ca. 1300 g 60 Tage
Kantwurst 5058 Packg. Schutzgas 20 500g 35 Tage
geschn.500g
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Einstufung laut OLMB
Codex Alimentarius
Kap. B14:

Codexeinteilung

Sensorische Merkmale

Mikrobiologische Vorgaben:

Aussehen

Konsistenz schnittfest
Hille/Farbe rotbraun
Lange ca.4lcm

Abmessungen ca. 7,5cmx4,5cm

Bei MHD verkehrsfahig im Sinne des
Gutachtens

Das Produkt entspricht den Anforderungen des OLMB, und wurde unter Beriicksichtigung der
GHP (Gute Herstellungspraxis) produziert.

Angaben zur Gentechnik:
Das Produkt enthalt keine kennzeichnungspflichtigen Bestandteile gemall EG-VO 1829/2003
und unterliegt nicht der EG-VO 1830/2003.

Beilage:
Anhang: Verwendung von Zutaten mit allergenem Potential

Anhang : Allergieliste

Verwendung von Zutaten mit allergenem Potenzial gemald EU Einstufung
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Krebstiere und —erzeugnisse -
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Sesamsamen u. —erzeugnisse -
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Schwefeldioxid und Sulfite in einer -
Konzentration von mehr als 10mg/kg
oder 10mg/l als SO, angegeben
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Lupine und Lupinerzeugnisse -
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Weichtiere und Weichtiererzeugnisse -

15

Sonstige -
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