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PRODUKTSPEZIFIKATION
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Materiainummet 135153
Produkinam 8lut-/Rotwurst Hell
0482F
Produktbeschrelbung Extraktwiirzung mit Umrdtehitismitte) Frischrot,
Lutaten Gewlrzextrokte (auf Tragerstoff Dexirose), Speisesalz, Antioxidationsmittel:
Ascorbinséure £300, Geschmacksverstrker: Mononatriumglutamat 621,
Aromen.

Deklarationsvorschlag (LMKV): o
Gewlrzextrakie, Speisesalz, Antioxidafionsmittel: E300. Geschmacksverstarker:

E621, Aromen.
Gemas den aktuellen europdischen Kennzeichnungsverschriften sind nach
unserem besten Wissen keine allergenen Zuiaten enthalien.
Dosierung / 5 g/kg Masse.
Anwendung
Geruch / Geschmack Wirzung mif Muskal, Nelke, Zimf und einer sporbaren Majorannote.
Farbe / Kongistenz Gelbliches Pulver.
Lagerbedingungen Kizhl und trocken lagem.
Chem. / physikalische -
Eigensc n
Mikroblologische Aerobe Gesamitkeimzaht: <10,000/g
Eigenschaften E. coli: <10/g
Stoph. aureus: <10/g
Bacillus cereus: <100/g
Anacerobe Sporenbildner: <100/g
Schimmed, Hefen: <1.000/g
—~ saimonellen: negativ in 259
Haltbarkelt 18 Monate in ungedfineter Originalverpackung.
Verpackung Verbundtolienbeutel mit Licht- und Aromaschutz,
Inhalt 1,0kg
2amerkungen fBile beachten Sie die fir die jeweils vorgesehene Verwendung geltenden

lokalen lebensmittelrechtlichen Bestimmungen. Da Anwendung und
Einsatzweise dieses Produkies von uns nicht beeinfiusst warden kénnen, sind
die nach bestern Wissen arstellien Angiaben ohne Verbindfichkeit.

Geringste branchanibliche Spuren allergenhaliiger Komponenten kdnnen
nicht ausgeschiossen werden. Kennzeichnungspfiichtige GVO-Rohstoffe
werden tHei WIBERG grundsdizlich nicht verarbeitet.
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Materiainummer: 135153 [0482F]

Produkthame: BLUT-/ROTWURST HELL
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pradukibeschreibuna: Extraktwiirzung mit Umrdtehilfsmittel Frischrot

Zutalen; Gewiirzextrokte (auf Tragerstoff Dexirose), Speisesalz, Antioxidationsmittel: Ascorbinsdure
E200, Geschmacksversiarker, Mononatriumglutamat E621. Aromen.

Deklarafionsvorsching: Gewiizexirakte, Speisesaiz Antiosidationsmittel: E300, Geschmacksverstarker: €621,
Aromen. -

Dosierung/Anwendung: 5,0 g/kg Masse

Geschmack / Gerych: aromafisch, nach Muskatnuss, nach Nelken, noch Zimt. nach Majoran

Farbe: heligelb

Konsistenz: pulvrig

Mikroblologie: Aerobe Gesomikeimzahl: < 1,0x10E4 KbE/g
E. coli: < 1,0x10E1 KbE/g
Staph. aureus: < 1,0x10E1 KbE/g
Bacillus cereus: < 1,0x10E2 KbE/g
Anaerobe Sporenbildner: < 1,0x10E2 KbE/g
Schimmel, Hefen: < 1,0x10E3 KbE/g
salmonellen: negativin 25 g

Lagerbedingung: kahl (< 25 °C) und trocken (< 75 % relative Lufifeuchtigkeit)

Haltbarkeit: 18 Monate in ungedfiineter Originalverpackung

Verpackung: verbundfolienbeutel mit Licht- und Aromaschutz

Inhat: 1,0kg

Bemerkungen: Kennzeichnungspfiichlige GVO-Rohstoffe werden bei WIBERG grundsatziich nicht
verarbeltet.
Das Produkt oder die zur Herstellung verwendeten Rohstoffe wurden keiner Behandlung
mit ionisierender Sirahlung oder Ethylenoxid unterzogen und entsprechen in Hinblick auf
Aflatoxin-, Schwarmetall-, Pestizid- bzw. Pianzenschutzmittelrickstande der aktuellen
evropdischen Gesetzgebung.

WIBERG-Verpackungs-Materiatien mif Lebensmittelkontakt entsprechen der europdischen
Rahmenverordnung VO (EG) Nr. 1935/2004 (i.d.g.F.}).

Bitte beachien Sie die fir die jeweils vorgesehene Verwendung geltenden lokalen
lebensmittelrechilichen Bestimmungen.
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Erkldrung zu ol1erganen Zutaten in Lebensmittein
Allergene Bestqndtcri!e inkl. Verarbeilungsprodukie gemdg EU-Einshufung Enthalt .
Rezeptur
01 | Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Ezeugnisse nein
02 | krebstiere und Krebstiererzeugnisse ne'[n
03 | Eier und Eerzgugnisse aem
04 | fsch und Fischerzeugnisse nein
05 | Erdnusse und Erdnusserzeugnisse nein
06 | Soja und Sojagrzeugnisse nein
07 | Milch und Milgherzeugnisse {einschlieBlich Lactose) nein
08 | Scholenfrichie sowie daraus hergestelite Ezeugnisse nein
09 | Sellerie und Sgllefieerzeugnisse nein
N 10 | Senf und Senferzeugnisse nein
’ 11 | Sesamsamen|und Sesomsamenerzeugnisse nein
12 | schwefeldiox|d und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/), als SO2Z nein
angegeben :
13 | Weichtiere (Mollusken) und Weichtiererzeugnisse nein
14 | Lupine und Ly pinengrzeugnisse nein
Allergene Bestandtelle inkl. Enthalt . | Allergene Bestandieile inkd. Enthait i
Verarbeitungsprodukle gemaB ALBA Liste. Rezeptur Vemrbehung_sproduldg_gemaﬁ ALBA liste Rezepiur
01 | Kuhmilchproigin nein 21 | Erdnussol nein
02 | Lactose nein 22 | Sesam nein
03 | HOhnerei nein 23 | Sesamal nein
04 | Sojaprotein nein 24 | Glutamat ia
05 | Sojadl nein 25 | Sulfit (E220 - E228) nein
06 | Gluten nein 26 | Benzoesture und / oder PHB-Ester nein
07 | Weizen nein 27 | BHA / BHT nein
08 | Roggen nein 28 | Sorbmnsdure nein
09 | Rind nein 29 | Azo-Farbstofie nein
| 10 | Schwein nein 30 | Tartrazin nein
11 | Muhn nein 31 | Zimt nein
12 | Fsch nein 32 | Vanillin nein
13 [ Krebstiere nein 33 | Korander nein
e 14 | Mais i 34 | Sellerie nein
. 15 | Kokao nein 35 | Umbelliferae nein
16 | Hefe nein 34 | Saccharose nein
17 | Hulsenfrochig nein 37 | Fructose nein
18 | Nusse nein
19 | Nussol nein
20 Erdnuss nein

Aufgrund von nicht \follsﬂ&ndig geschlossenen Produkiionsaniogen kdnnen geringste branchenibliche Spuren (z.B-
Stéube) ollergentjaitiger Komponentan wader von WIBERG noch von unseren Lieferanten ausgeschiossen werden.
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Nﬁhrwertdngulren
Durchschnfiliche Nghrwerte pro 100 g
Brennwert 295 keal 7 1.234 k|
Eiweil 48¢G
Kohlenhydrate 5249
- davon Zucker 59449
Fett 159
- davon gesattigte FettsGuren 0219
Ballasistotfe 0049
Natrium 10,32 g
Y Diese Angaben wurden auf Basis der Rezeptur gemaB Lieferanten- und Literaturangaben zu den verwendeten

Rohstoffen berechnet und stellen keine analyfisch ermittelten Messwerte dar.

Dieses Dokument yurde elektronisch erstellf, ist ohne Unterschift guitig und ersetzt die vorherige Druckversion.
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