PRODUKTSPEZIFIKATION

Materialnummer:
Produkiname:

Datum: 21.07.2014 = Version: 1.0 (WPSP_PU_00 / 34.888 / Z_DFER)

Wursthillenart:
Produkibeschreibung:
Haftung:
Wursthillenfarbe:

Wandstarke:

Nennkaliber:

Empfohlenes Fillkaliber:

Konfektionierung:
Abschnitte:

Wasserdampfdurchl.:
Saverstoffdurchl.:
Rauchdurchldssigkeit:
RUckschrumpf:

Lagerbedingung:

Haltbarkeit:
Wadssern:
Fillen:
Kuhlen:

Bemerkungen:

518515
UNBEDRUCKT NK 45/50 FASER BAD
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FASER D
Kunstdarm aus Cellulosehydrat mit naBverfestigten Fasern aus Cellulose verstérkt.

D = gute Br&thaftung
BAK D
100 um +/- 6 um

45 mm

48 mm
abgebunden
50,0 cm

2.000 - 2.600 g / m2? / 24h / bar, 23 °C, 85 % r.F. [DIN 53 122]
100-200cm3/ m2/24h /bar, 23 °C, 75 % r.F. [DIN 53 380]
ja

ja, durch Trocknung

Trocken im Originalkarton bei 15 - 20 °C und einer relativen Luftfeuchtigkeit von 60 - 80%
lagern. Direkte Warmequellen, direkte Sonneneinstrahlung, Hitze und Frost vermeiden.
Trocken lagern.

18 Monate in ungedffneter Originalverpackung

30 Minuten im 50 °C warmen Wasser
auf angegebenes Fullkaliber fillen
Duschen oder im Befriebsraum abkUhlen und in den KUhlraum transportieren.

Alle von WIBERG verkauften und verwendeten Wursthillen und
Verpackungsmaterialien mit Lebensmittelkontakt (inklusive der verwendeten
Druckfarbensysteme) entsprechen der europdischen Rahmenverordnung (EG) Nr.
1935/2004 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 27. Oktober 2004 Gber
Materialien und Gegenstdnde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in BerGhrung
zu kommen (i.d.g.F.).

Die Verwendung von Additiven bei der Herstellung von Materialien und
Gegenstanden aus Kunststoff erfolgt gemaB Verordnung (EU) 10/2011 der Kommission
vom 14. Januar 2011 Uber Materialien und Gegenstdnde aus Kunststoff, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in BerOhrung zu kommen (i.d.g.F.).

Verwendete Druckfarben stehen im Einklang mit der CEPE/EUPIA-Ausschlussliste for
Druckfarben und zugehorige Produkte (www.vdmi.de, bzw. www.eupia.org).
Folgende Kategorien und Stoffe sind bei der Formulierung von Druckfarben
ausgeschlossen:

- Rohstoffe, die als sehr giftig (T+), giftig (T) oder krebserzeugend, erbgutverédndernd
oder fortpflanzungsgefdhrdend der Kategorien 1 und 2 eingestuft und
gekennzeichnet sind.

- Auf Schwermetallen wie Antimon, Arsen, Cadmium, Chrom(VI), Blei, Quecksilber und
Selen basierende Verbindungen und Farbmittel.

- Stoffe, die einem Verwendungsverbot gemadB Richtlinie 76/769/EWG for
Beschrédnkungen des Inverkehrbringens und der Verwendung gewisser gefdhrlicher
Stoffe und Zubereitungen unterliegen. Darunter fallen auch Azofarbstoffe, die im
Korper bioverfugbare krebserzeugende aromatische Amine der Kategorien 1 und 2
gemdaB der Gefahrstoffrichtlinie 67/548/EWG freisetzen kdnnen.
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Die Regeln fUr die gute Herstellungspraxis (GMP) gemdaB VO (EG) Nr. 2023/2006

der Kommission vom 22. Dezember 2006 Uber gute Herstellungspraxis fir Materialien
und Gegenstdnde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in BerGhrung zu
kommen (i.d.g.F.), werden eingehalten.

Unter BerUcksichtigung des angegebenen Verwendungshinweises und unter der
Voraussetzung einer fachgerechten Verarbeitung unserer Produkte derart, dass der
Druck nicht mit dem Lebensmittel in Berihrung kommt, gelten sémtliche an Sie
gelieferte Wursthillen und Verpackungsmaterialien mit Lebensmittelkontakt aus
unserem Hause als gesundheitlich unbedenklich und die damit hergestellten
Endprodukte erfullen die einschldgigen rechtlichen Anforderungen. Die Artikel sind
unter den Ublichen oder vorhersehbaren Verwendungsbedingungen nicht geeignet,
- die menschliche Gesundheit zu gefdhrden,

- eine unveriretbare Verdnderung der Zusammensetzung der Lebensmittel
herbeizufGhren,

- eine Beeintr@chtigung der organoleptischen Eigenschaften der Lebensmittel
herbeizufUhren.

Dieses Dokument wurde elektronisch erstellt, ist ohne Unterschrift gUltig und ersetzt die vorherige Druckversion.
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