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Artikelbezeichnung Virginia Pfefferschinken geräuchert 

Verkehrsbezeichnung - Zusatz 

Artikel-Nummer 22509 

Hersteller / Land / EU-Nr. / Zoll-Nr. / Leits.-Nr. IMPERIAL / B / BE B 280 CE / 160 100 99 / 

Verkaufsart Bedienungsware 

Qualitätsstufe Spitze 

Warengruppe Schwein 

Bestelleinheit Karton , Satte 

Stückgewicht in Kg ca. 2,000 

 

Transport Verpackung Verkaufsverpackung Karton Satte 

Egalisiert Nein Nein Nein 

EAN Code 5411363153619 4005855225093 5411363153558   
Inhalt je Packungseinheit 1 2 10 

Verwendetes Packmaterial Folie Pappe Satte   

Taragewicht in Gramm 36.00 280.00 2000.00   
Abmessungen (HxBxT) mm 60x165x180 100x200x380 200x400x600 

Maximale Stapelfähigkeit   

Anzahl pro Lage - 10 4   

Anzahl Lagen pro Palette - 10 5   
Entsorgung Nein - - 
Preisauszeichnung Nein - - 

 

Lagerbedingungen 

Empfohlene Lagertemperatur max. +7° C Trocken Ja   
Restlaufzeit in Tagen 48 Lichtgeschützt Nein 

 

Nährwertangaben 

KJ / 100g (Kcal / 100g) 602 (143) Kohlenhydrate g/100g 
davon Zucker g/100g 

0,9 

0,9 

Fett g/100g 

davon gesättigte Fettsäuren g/100g 

3,0 

1,1 Eiweiß g/100g  28,0 

Ballaststoffe g/100g  Kochsalz g/100g  4,4 Fettgehaltsstufe % 

 

Zutaten nach LMIV 

Schweinefleisch, Speisesalz, Dextrose, Maltodextrin, Gewürze, Kräuter, Kräuterextrakte, Säureregulator: Natriumlactat, Geschmacksverstärker: Mononatriumglutamat,
Antioxidationsmittel: Natriumascorbat, Konservierungsstoff: Natriumnitrit, Kaliumnitrat, Fermente, Raucharoma, Rauch. Pfefferhülle: Pfeffer, Stärke, MILCHpulver,
Schweinegelatine, Konservierungsstoff: Kaliumsorbat. 100g Produkt bereitet aus 135g Fleisch und 4g Pfeffer. 

 Glutenfrei: Ja / Lactosefrei: Nein 

 

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe 

Säureregulator: E325 (Natriumlactat);
Geschmacksverstärker: E621 (Mononatriumglutamat); 
Antioxidationsmittel: E301 (Natriumascorbat);
Konservierungstoffe: E250 (Natriumnitrit), 
E252 (Kaliumnitrat), E202 (Kaliumsorbat) 

 
Auslobung Handel 

Aus der Oberschale hergestellt, mit Meeressalz trocken gesalzen, völlig entschwartet, 8 Wochen gereift, über Buchenholz geräuchert, mit feinem Pfeffermantel, nur 3%
Fett. 

 
Auslobung Endverbraucher 

Aus der Oberschale hergestellt, mit Meeressalz trocken gesalzen, völlig entschwartet, 8 Wochen gereift, über Buchenholz geräuchert, mit feinem Pfeffermantel, nur 3%
Fett. 

Stand: 05.11.14 


