PRODUKSPEZIFIKATION

Unlenver

Verantwortlicher Lebensmittelunternehmer Unilever

Ursprungsland DE

EAN-Code 9000275645013

Produktname KNORR Knorr Bas Pasta Asciu 22x 67g BT

Lebensmittelrechtliche Verkehrsbezeichnung Basis fiir Pasta Asciutta

Deklariertes Gewicht (in g) / Volumen (in ml) 67 g
Art.Nr. 6449
Restlaufzeit (in Tagen) 182

Auslobungen (Fuinotenerkldrung siehe Zutatenliste) Allergene - Die angegebenen Allergene sind laut Rezeptur im Produkt enthalten.

Natiirlich ohne Glutenhaltiges Getreide und glutenhaltige Getreideerzeugnisse
- Farbstoffe

- Zusatz von Geschmacksverstarkern
- Konservierungsstoffe** **t. Gesetz

mit Meersalz’

Nahrwerte Per 1009 As Prepared
Energie kcal 140 kcal

Energie kJ 590 kJ

Fett 5¢g

Fett davon gesattigte Fettsauren 15¢g

Kohlenhydrate 179

Kohlenhydrate davon Zucker 29

Protein 6g

Salz 0,63¢

Zutatenliste:

Zutaten: 40% Tomaten, Starke, Zucker, 11% jodiertes Meersalz', WEIZENMEHL, Zwiebeln, Palmdl, Knoblauch, Paprika, Wiirze, Oregano, Rosmarin, Thymian, Petersilie,

Basilikum.

'100% Meersalz im zugesetzten Salz

Gebrauchsanleitung:
Was Sie dazu brauchen:
250 g Faschiertes, 2 EL 0L, 300 g Spaghetti

1. Spaghetti in leicht gesalzenem Wasser kochen. In einem Kochtopf Faschiertes in 2 EL Ol leicht anrdsten.
2. Mit 3/8 Liter Wasser aufgieBen. Beutelinhalt einriihren. 5 Minuten kochen lassen, &fters umriihren.
Mit den Spaghetti servieren.

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe:
keine

Aufbereitungs-/ Verwendungshinweise:
Trocken und nicht Uber Zimmertemperatur lagern.

Hinweis: Unsere Produkte kdnnen Rezepturdanderungen unterliegen. Maigeblich sind die Angaben auf der Produktpackung

GVO: Da der Einsatz der modernen Biotechnologie - der Gentechnik - im Bereich der Futtermittel- und Lebensmittelproduktion seitens der
Verbraucher grundséatzlich abgelehnt wird, enthalten unsere Unilever-Markenartikel keine GVO (gentechnisch verdnderte Organismen)
oder aus GVO hergestellte Lebensmittel und Lebensmittelzutaten.

Bei keinem der Unilever-Markenartikel ist dementsprechend eine Kennzeichnung erforderlich.
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